
GALETTES COURSE
￥2,300-

SOUP
本⽇のスープ

GALETTES
・栗と舞茸の秋ガレット

・⾃家製サーモンマリネとアボカドのガレット
・ハーブシュリンプのカクテルガレット

・シャルキュトリー（４種のお⾁）のガレット
・イチジクと鴨のガレット

SWEETS
・アマレットケーキ・森のフルーツタルト・チョコと洋梨のタルト

・⾃家製濃厚プリン・キャロットケーキ
Vent �Agreable � / �ヴァン�アグレアーブル各種�

CAFE
ドリンクメニュー（ソフトドリンク＆カフェ）の マークからお選び下さい。

(+￥500)

(+￥300)

(+￥200~)





Special
赤城和牛のローストビーフ丼

赤城牛のビーフシチュー

加藤ポークの冷しゃぶバジルそば

¥2,400

¥1,100

¥1,500

スープ付き

スープ付き

スープ付き

Side menu
3 種パン

choice bread

フライドポテト

french fries

somers ポップコーン

popcon

ソバップス＆チリコンカン

galette chips & chirikonkan

¥600

¥500

¥500 ¥500

ワカモレソース

トマトケチャップフレーバー

生ハム

raw ham

チーズ 2種盛り合わせ

assorted cheese

¥700

¥600

『akagi-wagyu』roast beef bowl

basil soba with pork shabu-shabu

『akagigyu』 beef stew

群馬県産のこだわりの黒毛和牛を贅沢に使用したローストビーフ丼。

柔らかなお肉と相性抜群の酢飯に、お肉の上にはシンデレ卵の卵黄とたまり醬油のソース。

横に添えたワサビとマヨネーズをお好みでつけながらお楽しみください。

コシのある太めの蕎麦にバジルソースをからめました。

銘柄豚『加藤ポーク』を使った冷しゃぶと一緒にどうぞ。

添えてあるソースはシードルやガーリックを入れた香り豊かな麺つゆ。

少しずつかけてお召し上がりください。

群馬県産の『赤城牛』を使用。

野菜や赤ワインと一緒にじっくり煮込んだ贅沢なビーフシチュー。

全て税込み価格で表記しております。 アレルギー対応は対応できない場合もございますので、 ご了承ください。




