Lion Galetteria & Bar
Food Menu
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¥ 3,630 (Fi:A ¥ 4,000)
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charcuterie plate
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marinated raw ham & mushroom salad
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- Autumn Special Galette -
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beef tongue confit galette
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salsiccia & mushrooms galette (FiiA ¥ 1,800)
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hawaiian-style garilc shrimp galette (R A ¥ 1, 800)
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marinated salmon & avocado galette (Fi3A ¥ 1, 800)
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potato & spicy pollack roe ajillo
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tripe stewd in spicy tomato sauce
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diced lamb steak

Main dish
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bolognese
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basil soba with pork shabu-shabu
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	Lion Galetteria & Bar
	Food Menu
	Prefix Course
	￥3,630 (税込￥4,000)
	- Soup -
	本日のスープ

	- Appetizer -
	海の幸のごちそうサラダ
	本日の前菜
	本日のカルパッチョ
	育風堂のシャルキュトリープレート
	タパス盛り合わせ

	- Main Dish -
	サルシッチャときのこのガレット
	ガーリックシュリンプのハワイアンのガレット
	自家製サーモンとアボカドのガレット
	牛タンのコンフィガレット
	（＋￥500）

	ブッラータとさつま芋のビスマルクガレット
	（＋￥900）

	バジル蕎麦
	豊西牛のハンバーグ
	豊西牛のビーフシチュー
	（＋￥500）


	- Sweets -
	自家製濃厚プリン
	森のフルーツタルト
	バスクチーズケーキ
	林檎のパウンドケーキ
	ジェラートの盛り合わせ


	Charm
	①ミックスナッツ
	②トリュフとクリームチーズのカナッペ
	③サーモンのカナッペ
	④生チョコアイス
	Tapas
	¥280
	¥460
	・サルシッチャソーセージ
	・チョリソー
	・パテドカンパーニュ
	・本日のカルパッチョ
	・チーズ2種盛り合わせ

	¥640
	特製シャルキュトリープレート

	charcuterie plate
	￥910
	￥1,820
	生ハムマリネとキノコのサラダ
	marinated raw ham & mushroom salad
	￥1,000

	海の幸のごちそうサラダ



	Galettes
	- Autumn Special Galette -
	牛タンのコンフィガレット
	beef tongue confit galette
	¥1,910
	（税込￥2,100）


	ブッラータとサツマイモのビスマルクガレット
	¥2,280
	（税込￥2,500）


	サルシッチャとキノコのガレット
	¥1,640
	（税込￥1,800）


	ガーリックシュリンプのハワイアンガレット
	hawaiian-style garilc shrimp galette
	¥1,640
	（税込￥1,800）


	自家製サーモンマリネとアボカドのガレット

	marinated salmon & avocado galette
	¥1,640
	（税込￥1,800）



	Skillet
	Special
	じゃがいもの明太子アヒージョ
	サーモンと秋野菜のグラタン仕立て
	potato & spicy pollack roe ajillo
	salmon & autumn vegetable gratin
	¥1,460
	¥910

	サーモンとキノコのアヒージョ
	salmon & mushroom ajillo

	豊西牛ハンバーグ
	hamburger steak
	¥1,100

	トリッパのスパイシー煮込み
	¥1,460
	tripe stewd in spicy tomato sauce

	¥910

	豊西牛のボロネーゼ
	bolognese

	ラムのサイコロステーキ
	¥1,370
	diced lamb steak

	¥1,550

	加藤ポークの冷しゃぶバジルそば
	basil soba with pork shabu-shabu


	Main dish
	¥1,370
	バケット単品
	ライス単品
	¥280
	¥280
	baguette
	rice



	魚介たっぷりのブイヤベース
	bouillabaisse
	¥2,190

	豊西牛のビーフシチュー
	beef stew
	¥1,910



